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paskmaranger med mango

12 st

Ingredienser:
4 st aggvitor

200 g socker

1 tsk vaniljsocker
1 st mango

Vid servering
citronmeliss

Gor sa har:
Satt ugnen pa 150°C. Lagg
bakplatspapper pa tva ugnsformar.

Vispa upp aggyvitor med elvisp i en skal
tills det blir ett hart skum. Fotsatt vispa
och tillsatt vaniljsocker och halften av
sockret. Tillsatt resten av sockret lite i
taget. Vispa tills det blir ett hart skum
igen.

Klicka ut 12 klickar pa platarna. Gor en
liten urgrépning mitt i varje. Gradda i
ugnen i 40 minuter. Sank sedan varmen
till 130°C och gradda ytterligare 20
minuter. Ta ut och lat marangerna svalna
pa ett galler.

Skala och karna ur mangon och kor i
en mixer. Lagg en klick i varje marang.
Toppa garna med lite citronmeliss vid
servering.
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