Pattypancarpaccio med fetaost

4 port.
i I Gorsahar:
Ingredienser: i . — s .
12 st pattypan Skar av botten pa pattypan och skar i tunna skivor.
2 msk Olivolja . Lé&gg pé en tallrik och ringla éver olivolja och
2 msk citron, saften citronsaft. Toppa med ruccola, fetaost, basilika och

fetaost notter. Salta och peppra. Servera.
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