)\NM\
Saffransmuffins
amed 9%anatapple'

4
4
N 3 ~ v ‘
£ .
A 4
g
4

L |

er och hitta recept

pa www.hebe.se eller
5_Scanna in QR-koden.
R » ;



Saffransmuffins med

granatapple

12 st

Ingredienser: Gor sa har:

50 g smor Satt ugnen pa 175 grader.

1/2 dl rapsolja Smalt smor tillsammans med
1 pkt saffran olja och saffran. Vispa agg

2 st agg och socker vitt och fluffigt.

1 1/2 dI strésocker Ror i smalt fett och mjolk.

2 dl mjolk Blanda mjal, vaniljsocker,

4 1/2 dl vetemjol bakpulver och salt. Blanda in i
1 tsk vaniljsocker aggsmeten.

2 tsk bakpulver

1 krm salt Stall ut muffinsformar i en
400 g grekisk muffinsplat. Fyll formarna med
yoghurt smeten. Baka mitt i ugnen

2 msk florsocker ca 12 minuter. Lat svalna.

2 st granatapple
Blanda yoghurt och florsocker.
Stall i kyl och bred pa
muffinsen fére servering. Dela
och karna ur granatapplena.
Toppa muffinsen med
karnorna vid servering.
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