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med ädelost och 
nötter!
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Gör så här:
Dela salladen i halvor eller kvartar, på 
längden. Pensla på olja och salt. Grilla 
långt ut på gallret ca 10 minuter. Vänd 
efter ett par minuter.

Hacka nötterna och smula osten. Strö 
dem över salladen.

Tips! Ringla lite balsamico över.

4 port. 

Ingredienser:
2 st romansallad
1 msk Olivolja
50 g valnötter
100 g ädelost
salt


