0T pa wwik ssereller
Sscanna in QR-koden.



Grillad romansallat med
ddelost och nétter

4 port.

Ingredienser: Gor sa har:

2 st romansallad Dela salladen i halvor eller kvartar, pa
1 msk Olivolja langden. Pensla pa olja och salt. Grilla
50 g valnotter langt ut pa gallret ca 10 minuter. Vand
100 g adelost efter ett par minuter.

salt

Hacka nétterna och smula osten. Stro
dem 6ver salladen.

Tips! Ringla lite balsamico over.
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