


Rabarberkaka med kardemum-

ma
12 port

Ingredienser:

75 g smor

1 tsk
kardemummakarnor
2 st agg

2,5 dl socker

1 tsk vaniljsocker
2,5 dl vetemjol

1 tsk bakpulver

5 dl rabarber, i bitar

Gor sa har:
Satt ugnen pa 200°C.

Smérj en form med l6stagbar kant,
ca 24 cm i diameter. Smalt smoret.
Stot kardemummakarnorna i en
mortel.

Vispa agg, socker och vanilj pdsigt.

Blanda mjdl och bakpulver, rér ner
det och smdret i smeten. Hall smeten
i formen. Stro pa rabarbertérningarna
(skurnai ca 1 cm stora tarningar)
och kardemumman.

Gradda kakan mitt i ugnen 25-30
minuter. Kakan ska vara lite kladdig
och seg.

Tips! Servera garna med glass eller
vispgradde till.
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