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Ugnsbakad bifftomat med

brieost!

4 st

Ingredienser:

4 st tomater, stora,
biff eller liknande
2 msk franska orter
salt

1 msk Olivolja

2 msk balsamico
200 g brieost

4 msk pesto

1 st rodIok
Pinjendétter
oregano

Gor sa har:
Satt ugnen pa 175°C.

Skar av toppen pa tomaterna och
grop ur dem lite. Stall dem pa en plat
med bakplatspapper.

Strd pa orterna och ringla éver
olivolja och balsamico. Salta lite.
Ugnsbaka tomaterna mitt i ugnen i
ca 10-15 minuter.

Ta ut tomaterna och fordela brie och
pesto i tomaterna.

Skala och skiva I6ken och lagg pa
tomaterna. Ugnsbaka i ytterligare 10
minuter eller tills osten smalt.

Rosta nétterna i en stekpanna.
Toppa tomaterna med oregano och
notter.
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