Vasterbottengratinerad farskpotatis
med romrdra och persiljeolja

4 port

Ingredienser:

1 kg farskpotatis

200 g vasterbottenost, riven
20 g bladpersilja

2 dl Olivolja, eller matolja
2 dI graddfil

50g stenbitsrom

0,5 st gul 16k, skivad

dill

graslok

salt

Gor sa har:

Satt ugnen pa grillvarme. Lagg persiljan i en mixer
och mixa slat tillsammans med olja. Hall igenom en
sil. Koka potatisen i saltat vatten tills den &r mjuk.
Lagg upp potatisen pa en ugnsplat. Hall dver osten.
Gradda tills osten blivit gratinerad. Blanda ihop

rom och graddfil och vand ner persiljeoljan. Toppa
potatisen med romdressingen, persilja, drterna och
I16ken. Stréssla over lite bitar av vasterbottenost.
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