Jordgubbstarta med fldder

16 bit

Ingredienser:

Gor sa har:

Jordgubbstarta Jordgubbsmousse: Mixa jordgubbarna.
4 st tartbottnar Blotlagg gelatinbladen i kallt vatten, 5 minuter.
liter jordgubbar Ta upp gelatinbladen och smalt dem i en kastrull

5 dl vispgradde
1 dl fladersaft,
koncentrerad

citronmeliss till dekoration
Jordgubbsmousse:
1 liter jordgubbar, ca 500-

tillsammans med en sked av jordgubbspurén.
Vispa aggulor och socker. Vispa gradden. Blanda
ner de smalta gelatinbladen och resten av jord-
gubbspurén i aggulorna. Vand ner gradden. Lat
moussen stelna i kylen, ca 10 minuter.
Fladermousse: Bl6tlagg gelatinbladen i kallt

600g vatten, 5 minuter. Ta upp gelatinbladen och

10 st gelatinblad smalt dem i en kastrull tillsammans med 1 msk
8 st aggulor av fladersaften. Vispa &ggulor och socker. Vispa
2 dI socker gradden. Ror ner gelatinbladen och resten av

6 dl vispgradde
Fladermousse:

fladersaften i aggulorna. Vand ner gradden. Lat
moussen stelna i kylen, 10 minuter.

3 st gelatinblad Montering:Bred hélften av jordgubbsmoussen pa

1 dl fladersaft, en botten. Lagg pa en botten och bred pa hélften

koncentrerad av fladermoussen. Lagg pa ett lager skivade

2 st aggulor jordgubbar och bred pa resten av flaidermoussen.

0,5 dI socker Lagg pa en botten och bred pa jordgubbsmousse

2 dI vispgradde och lagg pa sista bottnen.Lat garna tartan sta och
P = stelna till i kylen nagon timme innan garnering.

B

Vispa gradden. Tillsatt fladersaften och vispa
ihop. Bred gradde runt om och ovanpa tartan.
Garnera uppe pa tartan med jordgubbar och
citronmeliss.

Jordgubbstarta med flader

16 bit

Ingredienser: Gor sa har:

Jordgubbstarta Jordgubbsmousse: Mixa jordgubbarna.

4 st tartbottnar Blétlagg gelatinbladen i kallt vatten, 5 minuter.
liter jordgubbar Ta upp gelatinbladen och smalt dem i en kastrull

5 dl vispgradde
1 dl fladersaft,

tillsammans med en sked av jordgubbspurén.
Vispa aggulor och socker. Vispa gradden. Blanda

Jordgubbstarta med flader

16 bit

Ingredienser:
Jordgubbstarta
4 st tartbottnar
liter jordgubbar
5 dl vispgradde
1 dl fladersaft,
koncentrerad

citronmeliss till dekoration
Jordgubbsmousse:
1 liter jordgubbar, ca 500-

600g
10 st gelatinblad
8 st aggulor

2 dl socker

6 dl vispgradde
Fladermousse:
3 st gelatinblad
1 dl fladersaft,
koncentrerad

2 st aggulor
0,5 dI socker

Gor sa har:

Jordgubbsmousse: Mixa jordgubbarna.
Blotlagg gelatinbladen i kallt vatten, 5 minuter.

Ta upp gelatinbladen och smélt dem i en kastrull
tillsammans med en sked av jordgubbspurén.
Vispa aggulor och socker. Vispa gradden. Blanda
ner de smalta gelatinbladen och resten av jord-
gubbspurén i aggulorna. Vand ner gradden. Lat
moussen stelna i kylen, ca 10 minuter.
Fladermousse: Blotlagg gelatinbladen i kallt
vatten, 5 minuter. Ta upp gelatinbladen och

smalt dem i en kastrull tillsammans med 1 msk
av fladersaften. Vispa aggulor och socker. Vispa
gradden. Ror ner gelatinbladen och resten av
fladersaften i aggulorna. Vand ner gradden. Lat
moussen stelna i kylen, 10 minuter.
Montering:Bred hélften av jordgubbsmoussen pa
en botten. Léagg pa en botten och bred pa halften

. av fladermoussen. Lagg pa ett lager skivade

jordgubbar och bred pa resten av flaidermoussen.
Lagg pa en botten och bred pa jordgubbsmousse
och lagg pa sista bottnen.Lat géarna tartan sta och
stelna till i kylen nagon timme innan garnering.
Vispa gradden. Tillsatt fladersaften och vispa
ihop. Bred gréadde runt om och ovanpa tartan.
Garnera uppe pa tartan med jordgubbar och
citronmeliss.

Jordgubbstarta med flader

16 bit

Ingredienser:
Jordgubbstarta
4 st tartbottnar
liter jordgubbar
5 dl vispgradde
1 dl fladersaft,

Gor sa har:

Jordgubbsmousse: Mixa jordgubbarna.
Blétlagg gelatinbladen i kallt vatten, 5 minuter.

Ta upp gelatinbladen och smélt dem i en kastrull
tillsammans med en sked av jordgubbspurén.
Vispa aggulor och socker. Vispa gradden. Blanda

koncentrerad ner de smalta gelatinbladen och resten av jord-
citronmeliss till dekoration gubbspurén i aggulorna. Vand ner gradden. Lat
Jordgubbsmousse: moussen stelna i kylen, ca 10 minuter.

1 liter jordgubbar, ca 500- Fladermousse: Bl6tlagg gelatinbladen i kallt
600g vatten, 5 minuter. Ta upp gelatinbladen och

10 st gelatinblad smalt dem i en kastrull tillsammans med 1 msk
8 st aggulor av fladersaften. Vispa aggulor och socker. Vispa
2 dI socker gradden. Ror ner gelatinbladen och resten av

6 dl vispgradde
Fladermousse:

fladersaften i 4ggulorna. Vand ner gradden. Lat
moussen stelna i kylen, 10 minuter.

3 st gelatinblad Montering:Bred hélften av jordgubbsmoussen pa

1 dl fladersaft, en botten. Lagg pa en botten och bred pa halften

koncentrerad av fladermoussen. Lagg pa ett lager skivade

2 st &ggulor jordgubbar och bred pa resten av fladermoussen.

0,5 dI socker f Lagg pa en botten och bred pa jordgubbsmousse

2 dI vispgradde och lagg pa sista bottnen.Lat garna tartan sta och
% stelna till i kylen nagon timme innan garnering.

| '

; Vispa gradden. Tillsatt fladersaften och vispa
ihop. Bred gradde runt om och ovanpa tartan.
Garnera uppe pa tartan med jordgubbar och

citronmeliss.

koncentrerad ner de smalta gelatinbladen och resten av jord-
citronmeliss till dekoration gubbspurén i aggulorna. Vand ner gradden. Lat
Jordgubbsmousse: moussen stelna i kylen, ca 10 minuter.

1 liter jordgubbar, ca 500- Fladermousse: Blotlagg gelatinbladen i kallt
600g vatten, 5 minuter. Ta upp gelatinbladen och

10 st gelatinblad smalt dem i en kastrull tillsammans med 1 msk
8 st aggulor av fladersaften. Vispa aggulor och socker. Vispa
2 dI socker gradden. Ror ner gelatinbladen och resten av

6 dl vispgradde
Fladermousse:
3 st gelatinblad
1 dl fladersaft,

fladersaften i aggulorna. Vand ner gradden. Lat
moussen stelna i kylen, 10 minuter.
Montering:Bred hélften av jordgubbsmoussen pa
en botten. Lagg pa en botten och bred pa halften

koncentrerad av fladermoussen. Lagg pa ett lager skivade
2 st aggulor jordgubbar och bred pa resten av fladermoussen.
0,5 dI socker E Lagg pa en botten och bred pa jordgubbsmousse

2 dl vispgradde
(5

g

och lagg pa sista bottnen.Lat garna tartan sta och
stelna till i kylen nagon timme innan garnering.
Vispa gradden. Tillsatt fladersaften och vispa
ihop. Bred gradde runt om och ovanpa tartan.
Garnera uppe pa tartan med jordgubbar och
citronmeliss.




