


paronkaka med pecan, rosma-
rin och lingongradde

12 bitar

Ingredienser:

150 g smor, tarningar
1,5 dl socker

1 st agg

1 dl vetemijol

1,5 dl ragmijol

2 st paron

2 msk ingefara, farsk,
riven

2 msk rosmarin,
finhackad

1 dl pecanndtter
Topping

rosmarin

flingsalt

Vid servering

2 dI vispgradde

2 msk lingon, rarérda

Gor sa har:
Satt ugnen pa 175°C.

Nyp ihop smor och socker i en bunke.
Tillsatt &gg och blanda val. Ror ner
vetemjol, ragmjol, ingeféra och rosmarin.
Blanda till en jamn deg. Tryck ut degen
jamnt i formen.

Dela, karna ur och skar paroneni 0,5 cm
tunna skivor. Tryck ner paronskivorna
och pecannétterna i ett fint ménster pa
kakan. Gradda i mitten av ugnen i ca 40
minuter. Lat svalna. Toppa med flingsalt.
Servera med lingongradde.
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