


Rostade betor med Burrata och

basilikaolja

6 port.

Ingredienser:

2 st roédbetor

2 st gulbetor

2 st polkabetor

2 st burrata, eller buffel
mozarella

100 g Baby leaf sallad
Olivolja

valnétter

salt

Basilikaolja

2 dl basilika

4 msk Olivolja

0,5 st citron, saften
salt

Gor sa har:
Sétt ugnen pa 200°C.

Tvatta rédbetorna. Dela i klyftor och
lagg pa en plat med olivolja. Salta.
Rosta i ugnen i ca 15-20 minuter tills
det &r mjuka och har fatt lite farg.

Mixa basilika och citronsaft i en mixer.
Tillsatt olivolja.

Lagg sallad pa ett fat. Lagg pa betor
och nétter. Toppa med burrata och
ringla éver basilikaolja. Salta.
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