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Smulpaj med hallon och blabar

6 port.

Ingredienser:
Pajdeg

3 dI vetemjol

3 msk socker
100 g smor
Fyllning

5 dl hallon

5dI blabar

0,5 dI socker

0,5 msk potatismjol

Gor sa har:
Sétt ugnen pa 225°C.

Blanda mjol och socker i en bunke. Lagg i
smoret skuret i bitar och finférdela allt till en
grynig massa.

Blanda baren med socker och potatismjol i en
ugnssaker form.

Fordela smuldegen 6ver fyllningen. Gradda i
mitten av ugnen 15-20 minuter. Servera med
vaniljsas.
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