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Lingoncheesecake

6 bitar

Ingredienser:
Botten

100 g smor

200 g pepparkakor
Fyllning

1,5 dl lingon

1 dl socker

0,5 st vaniljstang
200 g philadelphiaost
1 dl creme fraiche
1 st agg

1 msk maizena
Garnering

1 dl lingon

1 tsk florsocker
mynta, farsk

Gor sa har:
Satt ugnen pa 150°C.

Smalt smoret.

Mixa pepparkakorna och blanda med
smoret. Tryck ut blandningen i botten och
rejalt upp pa kanterna i en pajform med
|6stagbar kant.

Dela vaniljstangen pa langden och
skrapa ut frona.

Blanda lingonen med 3 msk socker.

Lagg fréna och lingon i en skal med
dvriga ingredienser till fyllningen och
vispa till en jamn smet. Hall éver i
pajskalet. Gradda kakan mitt i ugnen i
30-40 minuter tills den precis har stelnat.
Lat kallna helt.

Blanda lingon och florsocker. Lagg pa
kakan och toppa med mynta.

Foto: Anita Jansson / Hebe Frukt & Gront AB



