Mormor Ullas kalastarta med
applen

20 bitar

Ingredienser: Gor sa har:

Tartbotten Satt ugnen pa 175°C. Ror smor och socker
250 g smor posigt, tillsatt aggulorna en i taget. Blanda

2 dl socker mjol och bakpulver. Vand ner detta i smeten
4 st aggulor H omvaxlande med mjolken. Bred ut smeten i

2 dl mjolk en stor langpanna kladd med bakplatspapper.
3 dl mjol Vispa aggvitorna till ett hart skum tillsammans
4 tsk bakpulver med socker och vaniljsocker. Bred maréangen
Maréng Over sockerkakssmeten och stro pa notterna.

4 st aggvitor Gradda kakan 20-25 minuter. Tvatta och riv

3,5 dI socker L“* applena med skalet pa. Lagg dem i en skal
2 tsk vaniljpulver .:! med iskallt citronvatten (1 liter vatten + saft av
50 g hasselndtter, § = 1citron). Lat dra 3-5 minuter, tém ut vattnet
hackade P':J och skdlj. Detta for att de inte ska bli bruna sa

5 dl vispgradde fort. Nar kakan svalnat sa dela den pa mitten.
5 st applen, rivna, gérna Bred vispgradde och rivna applen pa den ena
roda ¥ bottnen. Lagg den andra bottnen ovanpa.
Dekoration ¥  Toppa med skivor av apple och citronmeliss.
1 st apple, tunna skivor, £

halverade
citronmeliss
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