Chokladpaj med pumpa

6 bitar

Gor sa har:

Botten

Satt ugnen pa 170°C. Kor kexen till smulor

i en matberedare. Tillsatt smor, ingefara,
socker och kakao. Platta ut degen i botten av
en pajform. Gradda i ugnen i 5 minuter.

. Fylining

. Skala och skar pumpan i mindre bitar. Koka
tills den blivit mjuk. Mosa pumpan till en pure.
Blanda alla ingredienserna till fyllningen. Hall
fyllningen i botten och gradda i ugnen i 40-50
minuter. Blanda créme fraiche, gradde och
florsocker med elvisp eller for hand tills de
blivit fluffigt. Lagg det pa kakan och toppa
med riven mork choklad. Servera.

Ingredienser:

5 dl digestivekex, ca

20 st

100 g smalt smor

1 msk ingeféara, malen
eller farsk

2 msk socker

2 msk kakao

Fyllning

400 g pumpa, kottet,
garna muskot

2 dl vispgradde

2 st agg

2 msk appelmust

1 dl rasocker

1 tsk ingefara, farsk

2 tsk kanel

0,5 tsk salt

0,5 tsk muskotnét, mald
0,5 tsk kryddpeppar
mork choklad, till gar-
nering
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