Citrussallad med kanel,
granatdpple och dadlar

4 port.

Gor sa har:

Skar av skalet fran apelsinerna och
clementinerna och filéa 6ver en skal sa du

| far med all saft. Se till att pressa ut den sista

Ingredienser:

3 st apelsiner

6 st clementiner

1 st granatapplen,

karnorna saften nar du har filéat ut varje frukt. Hacka
6 st dadlar, farska dadlarna. Lagg upp citrusskivorna pa ett fat.
1 tsk kanel Stroé dver dadlar och granatapplen. Pudra

over kanel strax innan servering. Toppa med
mynta.

mynta, farsk

Tips! Det ar aven gott att stro lite rostad
mandel éver salladen.

www.hebe.se
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