


Flatbread med réda paron och
brie

4 port

Ingredienser: Gor sa héir:o

1 pkt pizzadeg Sétt ugnen pa 200°C.
2 st paron,

roda,urkarnade i skivor Dela degen i tva bitar pa langden. Pensla
4 msk schalottenlokar, lite olivolja pa och férgradda i ugnen ca

hackad 5 minuter.

250 g brieost

70g parmaskinka Lagg pa brieost i skivor, 16k, paron och

5 msk Olivolja parmaskinka pa pizzan. Toppa med

2 msk honung valnétter, timjan och rosmarin. Ringla
Olivolja éver lite honung. Gradda i ugnen ca
valnotter 15 minuter eller tills den fatt en fin,
timjan, farsk, hackad  gyllenbrun férg. Garnera féarsk timjan och
rosmarin, farsk, rosmarin.

hackad
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