Lussebananer och lusseclementiner
24 st

Ingredienser: Gor sa har:

50 g jast Smula jasten i en bunke. Smalt smoret. Tillsatt
150 g smor saffran, mjélken och clementinsaften och
3 dl mjolk varm till max 37°C. Hall det 6ver jasten.

20 dI vetemjol

2 tsk bakpulver

2 pkt saffran

2 dl clementin, saften
4 st bananer

§ Mixa bananerna och dadlarna till en slat
massa och lagg i blandningen. Blanda mjol
och bakpulver (spara lite mjdl till utbak).
Tillsatt lite mjol i taget tills degen kénns
lagom klibbig. Arbeta degen smidigt. Lat jasa

8 st dadlar Overtackt ca 30 min. Ta upp degen pa mjolad
2 tsk salt bank. Dela den i lagom bitar och baka ut till
1 st agg lussebullar i 6nskad form. Vi valde att géra

vara som bananer och clementiner. Lagg pa
platar med bakplatspapper. Garnera med
dadlar. Lat jasa ca 30 min. Satt ugnen pa
225°C. Pensla lussebullarna med uppvispat
agg. Gradda i mitten av ugnen 5-8 min. Lat
svalna pa galler.
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