Spenattarte med picklad rédlok

4 port.

Ingredienser: ~ GOr sa har:

1 pkt smoérdeg :,a:; Skala och skiva rodldken tunt. Blanda med
200 g babyspenat ~ Olja, citron, salt och peppar. Satt ugnen pa

200 g philadelphiaost @ 225°C. Rulla ut smérdegen pa en plat med
1,5 msk pesto | bakplatspapper. Nagga degen med en gaffel.
2 dI ostriven | Blanda spenat, philedalphia, pesto och halften
Picklad rodlok av osten. Bred ut pa smordegen. Stro dver

2 st rodlokar resten av osten. Vik upp en liten kant runt om.
2 msk Olivolja Gradda i mitten av ugnen 15-20 min. Skar

1 msk citron, saften tarten i bitar. Toppa med picklad rédIok och
salt ruccola.

peppar
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