


Tomat-, (8k- och champinjon-

P!223

4 port

Ingredienser: Gor sa har:

Tomatsas Tomatsas

400 g tomater, gdrna Mixa de soltorkade tomaterna med 3 msk
sma, cocktail av oljan och de farska orterna till en slat
50 g soltorkade puré. Hacka vitlok fint. Fras den i olja
tomater utan att den tar farg. Tillsatt tomatpurén
4 msk olja och lat den frasa med under omrérning
3 klyftor Vitlok en minut. Hall i tomater och krossa

2 msk oregano, farsk, dem med en sked. Koka ihop pa svag
hackad varme utan lock till en tjock sas ca 15-20
2 msk basilika, farsk, minuter. Smaka av med salt och peppar
hackad och eventuellt en nypa socker.

1 nypa salt, efter tycke

och smak Pizza

1 nypa socker Rulla ut pizzadegen pa ett

Pizza bakplatspapper. Bred tomatsasen over.

1 st pizzadeg, fardig Lagg pa osten. Klicka ut lite creme

100 g vasterbottenost fraiche och lagg pa grénsakerna. Gradda
1 dI creme fraiche i mitten av ugnen i ca 15 min. Dekorera
200 g tomater, skivade med lite farska orter vid servering.

100 g champinjoner,

skivade

1 st gul 16k, skivad

1 st rod 16k, skivad

2 msk oregano, farsk,

hackad

2 msk basilika, farsk,

hackad
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