Citronkladdkaka

8 port

Ingredienser:

2 st citroner, skalet och
saften

200 g smor

3 st agg

4,5 dl strésocker
2 tsk vaniljsocker
3 dl vetemjol
Garnering

1 st citron

0,5 dl vatten

1 dl strésocker
vaniljsocker
citronmeliss

Gor sa har:

Sétt ugnen pa 175°C. Ror ihop agg och
socker. Tvatta citronerna och riv skalet

fint. Pressa ut saften och tillsatt skal och

saft till aggblandningen. Rér ihop mjél och
vaniljsocker och vand ner i smeten. ROr sist
ner det smalta smoret. Hall smeten i en form
med léstagbar kant. Gradda i ugnen ca 25-30
minuter.

Garnering

~ Skolj och skar citronen i tunna skivor

(med skalet pa). Koka dem i vatten och
socker nagra minuter. Ta upp och lat
svalna. Dekorera kakan med skivorna och
citronmeliss. Pudra lite vaniljsocker dver.
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