Het mango-salsa med

koriander
4port.

Gor sa har:

Téarna mango i sma bitar. Ta bort kdrnorna

i chilin och tarna aven den i sma bitar (vill
du ha en starkare salsa later du fréna vara
kvar). Tarna paprika och rédlok fint och hacka
koriander. Lagg ingredienserna i en skal och
hall dver limesaften. Blanda val och tack
skalen med plastfolie. Stall i kylen i minst 30
minuter for att smakerna ska blanda sig bra.
Servera som tillbehor till t ex kott, fagel, fisk
eller tacos

Ingredienser:

1 stor mango, mogen

1 st paprika rod

1 st chili rod eller gron,
t ex jalapeno

1 st rodIok, liten

1-2 msk lime, saften av
1/2 kruka koriander

2 msk olivolja

salt efter smak
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