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Ort- och vitlksgratinerade
champinjoner (falska sniglar)

4 port.

Ingredienser:

24 st champinjoner
medelstora

100 gram smor
rumstempererat

3 msk ramslok hackad,
eller 2 vitloksklyftor

3 msk persilja farsk,
hackad

2 msk timjan farsk, hackad
salt

peppar

Gor sa har:

Satt ugnen pa 250 grader i
grilllage.

Ta bort foten pa champinjonerna.
Stall dem i en ugnssaker form
med dppningen upp. Finhacka
svampfotterna.

Blanda smoret med oOrterna,
rams- eller vitldken och
champinjonhacket. Fyll
champinjonerna med drtsmoret.
Klicka lite smér runt om i formen
ocksa som champinjonerna kan
steka i.

Grilla i ugn ca 15-20 min tills de
kanns fardiga och smoret smalt.
Servera de falska sniglarna med
vitt bréd att doppa i det goda
smoret.

Foto: Anita Jansson / Hebe Frukt & Gront AB



